SABIDURIA CASERA CONVERTIDA EN CIENCIA
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Educacion implanta este curso el nivel g rres
2 de Cualificacion Profesional Inicial miove ttulosdo

Ya hay 128 solicitudes para estos nuevos PCPI que conducen al graduado en ESO

El nivel 1 da acceso al mercado laboral y tuvo 409 alumnos el curso pasado

M. MUNOZ LOGRORNO

La Consejeria de Educacion pon-
dra en marcha en el curso
2009/2010 el segundo nivel de los
Programas de Cualificacion Pro-
fesional (PCPI) y ha recibido ya
128 solicitudes para ello, si bien el
plazo de escolarizacion no finali-
zara hasta septiembre.

Los PCPI se iniciaron el curso
pasado en su primer nivel y son,
segun el consejero de Educacion,
Luis Alegre, «otra medida com-
pensatoria», que sustituye a los
anteriores programas de Garan-
tia Social para ayudar a chavales
«que no estan centrados en el gru-
po vy los contenidos propios». Son
estudiantes con los que no se ob-
tienen resultados mediante pro-
gramas de diversificacion u opta-
tividad.

Concretamente, se trata de es-
tudiantes que al llegar a los dieci-
séis anos no tienen el titulo de gra-
duado en Educacién Secundaria
Obligatoria (ESO). También pue-
den realizar los PCPI alumnos de
quince anos que hayan cursado 2°
de ESO y no estén en disposicion
de pasar a 3°.

Dos niveles y objetivos
Alegre, junto con el director gene-
ral de Universidades y Formacion
Permanente, Abel Bayo, explico
que a los chavales de quince anos
se les exige cursar los dos niveles
de PCPI, mientras que pasar al se-
gundo nivel es voluntario para los
mayores de dieciséis.

El nivel 2 es una via alternati-
va para conseguir el titulo de la

EN CALAHORRA. El colegio Quintiliano, uno de los que impartira el nivel 2 de PCPI. /. MEDEL

El segundo nivel se
impartira en cinco
grupos en Logrofio,
Calahorra y Alfaro

ESO. Se impartira en cinco gru-
pos en los institutos Cosme Gar-
cia (también en turno de tarde),
Comercio, Quintiliano (Calaho-
rra) y Gonzalo de Berceo (Alfaro),
con 180 plazas ofertadas.

Investigadores de la UR demuestran

que el acido citrico reduce la presencia

de la bacteria causante de la listeriosis

Sabiduria casera
convertida en ciencia

1. LARRAZ LOGRORNO

Ya nuestras abuelas empleaban el
lim6n como antioxidante para con-
servar los alimentos. Ahora esa
sabiduria salta al laboratorio. Un
equipo de investigadores de la Uni-
versidad de La Rioja ha demostra-
do que el acido citrico alarga has-
ta ocho dias la vida util de la car-
ne de ave para el consumo huma-
no. Elena Gonzalez es la cientifi-
ca que ha encabezado la investi-
gacion para la mejor conservacion
de la carne de pollo y como medi-
da adicional de seguridad alimen-

taria. El estudio se ha publicado
en la revista cientifica Internatio-
nal Journal of Food Science and
Technology y servira como apoyo
para la candidatura a que la Union
Europea autorice su uso.
Ellavado de la carne recién ob-
tenida del matadero con solucio-
nes de acido citrico (entre el 1% y
el 2%), si bien no destruye total-
mente la bacteria, reduce de for-
ma significativa la presencia del
patogeno causante de la listerio-
sis. Esta enfermedad se transmi-
te a través de alimentos contami-
nados por la Lysteria monocytoge-

El nivel 1 permite a los estu-
diantes obtener una capacitacion
profesional basica que facilite su
acceso al mercado laboral. Las en-
seflanzas son de tipo técnico y el
curso pasado las realizaron 409
alumnos en centros educativos y
85 en tres talleres del Ayuntamien-
to de Logroiio, dos de la Fundacion
Pioneros y otro de la Fundacion
Diagrama. Este ano se suma a los
talleres la asociacion YMCA. Se-
ran en total 585 plazas.

La Consejeria habia recibido
570 solicitudes en el curso
2008/2009 (un 40,5% mas que los
programas de Garantia Social).
188 estudiantes han superado este
nivel que supuso una inversion
para el Ejecutivo de 2,3 millones,
por los 3,5 que se gastaran el pro-
ximo curso. Alegre criticé que no
se han recibido fondos por parte
del Estado para desarrollar estos
programas que aparecen en la Ley
Organica de Educacion (LOE).

Elena Gonzélez, en la demostracién del proceso. / RAFAEL LAFUENTE

nes, patogeno muy diseminado en
la naturaleza y supone un grave
riesgo en grupos sensibles como
embarazadas, recién nacidos y per-
sonas inmunodeprimidas.

La investigadora afirma que la
carne de ave es una de las mas sa-
nas, pero posee un pH elevado, lo
que la convierte en uno de los ali-
mentos que mas rapidamente se

Grado

EFE LOGRONO

El Consejo Social de 1a Univer-
sidad de La Rioja emiti6 ayer el
informe preceptivo sobre los
nueve titulos oficiales de Gra-
do de la UR verificados positi-
vamente por el Consejo de Uni-
versidades. De esta forma que-
dan cumplidos los tramites
para que el Consejo de Gobier-
no de la Comunidad Auténoma
de La Rioja proceda a la implan-
tacion de estos titulos como en-
sefianzas oficiales de la Univer-
sidad de La Rioja en el curso
2009-2010.

En concreto, seran los titu-
los de Grado en Administracion
y Direccion de Empresas, en
Derecho, en Educacion Infan-
til, en Educaciéon Primaria, en
Estudios Ingleses, en Geogra-
fia e Historia, en Ingenieria In-
formatica, en Lengua y Litera-
tura Hispanica, y en Matema-
ticas.

Estos nueve titulos forman
parte de las diez ensenanzas de
Grado que la Universidad de La
Rioja planific6 adaptar al Espa-
cio Europeo de Educaciéon Su-
perior para el curso 2009-2010.
El titulo que completa ese con-
junto ha recibido ya el informe
favorable de la Agencia Nacio-
nal de Evaluacion de la Calidad
y Acreditacion (ANECA), re-
quisito indispensable para ob-
tener la verificacion positiva
del Consejo de Universidades.

Por otra parte, el Consejo So-
cial aprob6 también la liquida-
cion de cuentas de la Universi-
dad de 2007, cuyos gastos se ele-
varon a 40.911.736 euros, lo que
representd un incremento del
7,96 respecto a los de 2006.

El uso del 4cido citrico
prolonga hasta ocho
dias la vida comercial
de la carne de ave

echan a perder. Este deterioro se
debe a la presencia en la carne de
unos microorganismos que gene-
ran un sabor y un olor desagrada-
bles, aunque no son perjudiciales
para la salud. Este compuesto me-
jora la conservacion del pollo sin
afectar a la calidad sensorial del
alimento. Como resultado, se alar-
ga la vida comercial del producto
tres dias mas de lo habitual (cua-
tro dias) sin envasar, y hasta ocho
si se conserva a cuatro grados.

El nuevo experimento propone
el acido citrico como uno de los
elementos que la Union Europea
podria autorizar para la descon-
taminacion de la carne de ave. Este
organismo esta estudiando su
aprobacion, pese a que por el mo-
mento esta prohibido el lavado de
carne de ave con productos anti-
microbianos.
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FRUTICULTURA

La PeradeRincén
vende un 2% mas

La Denominacion de Origen
Protegida (DOP) Peras de
Rincon de Soto ha finaliza-
do la campana de ventas con
mas de cuatro millones de
kilos comercializados, 1o que
supone un aumento con res-
pecto a la campana anterior
de un 1,75 por ciento.

UAGR

Gasoleo profesional
para final de afio

La Union de Agricultores y
Ganaderos de La Rioja
(UAGR) informa de que «en
una comunicacion oficial el
Gobierno central se compro-
mete a modificar la legisla-
cion antes de fin de afo para
regular el gasodleo profesio-
nal agrario, como fruto del
acuerdo firmado por COAG
y UPA a finales de 2005».

REINO UNIDO

Altanza, enla ‘New
Spanish Awards'

El vino Altanza Reserva Es-
pecial 2001, de Bodegas Al-
tanza (Fuenmayor), ha sido
uno de los cien selecciona-
dos en el concurso New Wave
Spanish Awards 2009, orga-
nizado por el Icex con la co-
laboracion del periodista
Tim Atkin, y que retine a los
vinos mejor adaptados para
el mercado britanico.

NUEVO VINO

Nuevo blanco de
Florentino Martinez

Bodegas Florentino Marti-
nez (Cordovin) presenta su
nuevo blanco, Florentinus,
elaborado con los vinedos
mas antiguos de la zona, con
un 80% de viura y con un
20% de malvasia.

PRECIOS AGRARIOS

Una investigaciéon de la UR demuestra que el acido citrico alarga la conservacién de la

carne de ave y reduce la presencia de un patégeno de riesgo para embarazadas y bebés

R.G. LOGRONO

Ademas de sus cualidades culina-
rias y de su poder curativo, el li-
mon tiene una nueva caracteristi-
ca para la ciencia. Asilo ha demos-
trado un estudio realizado por un
equipo de investigacion de la Uni-
versidad de La Rioja (UR), coman-
dado por la investigadora Elena
Gonzalez Fandos.

El estudio muestra la eficacia
del acido citrico a la hora de mejo-
rar la conservacion de la carne de
pollo y alargar su vida comercial.
Segln esta investigacion, este aci-
do prolonga el mantenimiento de
la carne de ave en buen estado en-
tre dos y tres dias mas de lo nor-
mal (unos 3 6 4 dias) sin envasar y
hasta ocho dias si esta empaqueta-
do.

El aumento de la vida ttil de la
carne se debe a la accién del acido
citrico, que, aunque no destruye
totalmente la flora alterante pre-
sente en el pollo de forma natural,
la reduce considerablemente. En
este sentido, 1a responsable de este

LA INVESTIGACION

Responsable: Elena Gonzélez Fan-
dos.

Equipo de investigacion: estd forma-
do por cuatro personas.
Inversién: cerca de 30.000 euros,
recibidos en dos ayudas mediante
el Plan Regional de [+D+l.
Objetivos: mejorar la seguridad y la
calidad de la carne de ave.
Resultados de la investigacion: han
sido publicados en la revista Inter-
national ‘Journal of Food Science
and Tecnology'.

«El acido citrico reduce
la carga microbiana y
mejora la seguridad

de los alimentos>

Pollo para rato

estudio, Gonzalez Fandos, resalta
que el objetivo principal marcado
en esta investigacion ha sido «me-
jorar la seguridad microbiologica
de la carne de ave».

Tras multiples pruebas, el equi-
po de la UR llego a la conclusion de
que, ademas de alargar la vida de
la carne, «él acido citrico reduce la
carga microbiana y mejora nota-
blemente la seguridad de los ali-
mentos».

p-
Elena Gonzalez, responsable de la investigacién, en el lab

Para comenzar este trabajo, el
equipo de Gonzalez Fandos comen-
z0 con el lavado en acido citrico a
bajas concentraciones (entreel 1y
2 por ciento) de la carne recién ob-
tenida del matadero.

El experimento ha conseguido
reducir de modo significativo la
presencia del patdégeno causante
de la listeriosis, enfermedad trans-
mitida por alimentos y especial-
mente grave en personas de riesgo

como embarazadas, recién nacidos
e inmunodeprimidos. La Union Eu-
ropea de momento no permite el
lavado de carnes con ningin pro-
ducto antimicrobiano. Sin embar-
g0, se esta estudiando la autoriza-
cion de algunos, como podria ser
el acido citrico.

Los resultados de esta investiga-
cion han sido publicados en la pres-
tigiosa revista International Jour-
nal of Food Science and Tecnology.

oratorio. /DiAz URIEL

ANALISIS

DEL EFECTO PARKER

arker es un experto ca-
tador que califica vinos
segun su criterio y que,
publicando sus resulta-
dos, ha tenido una repercusion
internacional importante.

Su criterio nos ha resultado
valido para nuestro trabajo, pues
haciendo vinos desde 1973 a ni-
veles importantes, aprecidbamos
a partir de 1985 y sobre todo de
1989 que, a causa del éxito de Rio-
ja, las producciones por hecta-
rea aumentaban, pudiendo lle-
gar a ser nuestros vinos delga-
dos o ligeros. El criterio de Par-
ker entonces nos fue muy util,
pues luchabamos en Rioja con-

tra la idea del aumento de rendi-
mientos por hectarea. Nos costo
meterle en la cabeza a muchos
riojanos que esta tierra da cali-
dad con rendimientos calculados
y no a cualquier rendimiento.
Hoy, Parker sigue siendo vali-
do en sus listados y clasificacio-
nes, pero desde estas paginas he-
mos impulsado a los riojanos a
complementar las informacio-
nes de los formadores de opinion.
Como venimos intentando per-
feccionar los conocimientos, pue-
den utilizarse estas puntuacio-
nes para desarrollar los catado-
res por grupos de amigos, veri-
ficaciones sobre sus gustos y los

del mercado internacional de vi-
nos. Para ello pueden estimarse
estas listas y tomando una de
ellas en cada caso, comprar al-
gunos de esos vinos y disponer-
los anénimamente en linea con
numeracion y catar uno a uno
los miembros del grupo estable-
ciendo una puntuacion final. Ve-
remos al final que ambas clasi-
ficaciones pueden o no coincidir.
Lo importante no es la coinciden-
cia o discrepancia, sino saber por
donde discurren los resultados.
Y como deseamos la madurez
enologica de los riojanos deben
admitirse entre ellos todos los
resultados sin complejos y esta-

MANUEL RUIZ
HERNANDEZ
ENOLOGO

blecer el que guste mas al grupo.

Se ha hablado estos dias de la
prohibicion de hacer vinos rosa-
dos mezclando tinto con blanco.

Un vino rosado supone fer-
mentar sin los hollejos y su in-
tensidad de color puede ser uno
y sus polifenoles como indice 10.
Un vino tinto tiene intensidad
de color 10 y sus polifenoles cin-
cuenta y un vino blanco tiene in-
tensidad de color 0,1 y polifeno-
les 8.

En teoria bastaria mezclar un
90% de vino blanco con un 10%
de un vino tinto y daria un rosa-
do. Pero este rosado resulta de
color sucio y violaceo sin sabor

ni afroma fresco. No resulta gra-
to. La forma para distinguir si
un rosado es estricto o de mez-
cla seria echarle en un vaso a
cada uno un poco de metabisul-
fito (no beber) y veriamos que el
rosado estricto se decolora y el
de mezcla no del todo. Y es que
el color rojo del tinto ya esta po-
limerizado y el del rosado no.

«Imagen y palabras». Se dice
que una imagen vale mas que
mil palabras. Esto no es cierto.
Las palabras, si son desacerta-
das, son directamente punibles.
Una fotografia puede ser amafa-
da y no es perceptible por inex-
pertos y, por ello, no punible.
Ademas que en muchas image-
nes no se compromete ni momen-
to ni lugar. La imagen con su ex-
plicacién oral o escrita es una
buena informacion.




EL ACIDO CITRICO ALARGA 8 DIAS LA VIDA UTIL DE LA CARNE DE AVE
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LOS PROGRAMAS DE CUALIFICACION PROFESIONAL INICIAL SON UN “EXITO"

Talleres contra el fracaso

Los PCPI son una alternativa al abandono escolar. Ofrecen una salida al mercado
laboral. Este afio entra en marcha el segundo nivel, que permite obtener el titulo de ESO

GALILEA
jose.galilea@que.es
Los Programas de Cualifi-
cacion Profesional Inicial
(PCPI) tratan de enmendar
el fracaso escolar. Son una
medida compensatoria mas
de las que ofrece el sistema
de ensefianza. Su objetivo
es que “los chavales que no
estan centrados en el grupo
ni en los contenidos educa-| |
tivos” obtengan una cuali- |
ficacion profesional de gra-
douno que les permita ac-
ceder al mercado de traba-
jo. Se trata de una forma-
cién “béasica” y “no

LOS PCPI SE DIRIGEN A
ALUMNOS DE 16 ANOS
SIN ESO 0 DE 15 ANOS
QUE NO PASAN A 3°

obligatoria” que se funda-
menta en “talleres practi-
cos” que ensefian un oficio.

Este curso entra en mar-
cha el segundo grado de Varios jovenes aprenden un oficio.
PCPI que da la posibilidad

ReABREL Il EDUCACION DENUNCIA QUE EL MINISTERIO
“NO APORTA NI UN SOLO EURO" A PCPI

Programas tienen 16 afios y
También acoge a jovenes Educacién ha pagado 2,3 mi-

NACHO TORRA

cativas estan en manos del

no poseen el Graduado.
de 15 afios, con permiso pa-llones por el primer afio de
terno o tutorial, que no los PCPI. El préximo curso,
han pasado de segundo deen el que hay dos niveles, le
Secundaria. costara alrededor de 3,5 mi-
Los PCPI, que sustitu- llones. Luis Alegre “denun-
yen a la anterior Garantia cia que el Ministerio de Edu-
Social, han sido un “éxito”, cacién no aporta niun sélo

Ejecutivo regional, la Ley Or-
génica de Educacioén esta-
blece una serie de progra-
mas y aspectos a desarrollar
y “lo 16gico”, seguin Educa-
cién, “es que si esas lineas
vienen del Ministerio tam-

segln el consejero de Edu-euro al programa”. Pese a
cacion, Luis Alegre. que las competencias edu-

bién vengan subvenciones
paradesarrollarlas".

Los talleres privados cubren
a los que se quedan fuera
El primer curso de los PCPI
ofrece 585 plazas. De mo-
mento se han presentado
704 solicitudes, 134 mas
que hace un afio. Los que
se queden sin vacante es-
tudiardn en los talleres pri-
vados que tienen el Ayun-
tamiento de Logrofio (3),
las fundaciones Promete
(2) y Diagrama (1) y la oe-
negé Ymca (1).

128 alumnos, de momento,

IMUCHO POR VIVIR'

optan a 180 plazas en 2°

El sequndo nivel arranca
este curso con una pro-
puesta de 180 plazas .128
alumnos ya han demostra-
do su interés por partici-
par en él. Los jévenes es-
tudiardn en los institutos
Cosme Garciay Comercio
de Logrofio, Quintiliano de
Calahorra y Gonzalo de
Berceo de Alfaro.

VIl Muestra de Manualidades

Bolsos, cojines, agarradores de puertas o camisetas, son al-
gunos de los objetos que se exponen en la VIl Muestra de
Manualidades de la AECC, del programa ‘Mucho por vivir'.

SEGUN UN ESTUDIO DE LA UR
El acido citrico alarga 8 dias
la vida util de la carne de ave

EP/El &cido citrico reduce dio muestra la eficacia del
de manera considerable la &cido citrico para la mejor
presencia del patégeno queconservacion de la carne
causa la listeriosis y alarga de pollo y como medida
la vida atil de la carne de adicional de seguridad ali-

ave hasta en 8 dias. Asilo mentaria. Es uno de los
demostré el equipo dirigido compuestos que la UE po-
por la investigadora de la dria autorizar para la des-
UR Elena Gonzalez Fandos, contaminacién de canales
que ha publicado los resul- de aves. Este aumento en la
tados de su investigacién vida util de la carne de ave
en la revista ‘International se debe alareduccion de la
Journal of Food Science flora alterante presente en
and Technology'. El estu- el pollo de forma natural.

HACHO TORRA

Luis Alegre.

EN SEPTIEMBRE

La experiencia laboral permite
obtener titulos oficiales

Afecta, en principio, a los trabajadores vinculados a la
ensefianza infantil y a la Ley de Dependencia

EP

Los trabajadores vincula-
dos a la ensefianza infantil
y a la atencién a enfermos
dependientes en Espafia
sin titulacién universita-

ria ni formacién reglada

podran comprobar cémo
su experiencia laboral es
reconocida y compensada
a través del procedimien-
to de evaluacién habilita-

do por el Gobhierno de Es-
pafiay cuya primera con-
vocatoria se celebrara pre-
visiblemente el préximo

mes de septiembre. El alto ©
inspector de Educacioén, Lainiciativa afecta a trabajadores de ensefianza infantil.

Lucio Pérez, comparecié

ayer en rueda de prensaexperiencia laboral, que primera convocatoria, de
para informar de las nove- comenzaréa este afio, concaracter estatal, esta rela
dades incluidas en el Realuna dotacion de 3,5 millo- cionada con los perfileg
Decreto de FP para elre-nes de euros y la previ- profesionales de Educal
conocimiento de compe- sién de evaluar a 8.000cién Infantily la Ley de

NACHO TORRA

tencias adquiridas por la personas en Espafia. LaDependencia.

PEDRO SANZ LES VISITO AYER

El campamento del Marqués
de Vallejo acoge a 30 niiios

QUEY/ El presidente del Go- una aportacién del Gobier-
bierno de La Rioja, Pedro no de La Rioja de 37.000 eu-
Sanz, visit6 ayer el campa-ros. El presupuesto global
mento de verano del Centro asciende a 47.000 euros.

de Educaciéon Especial

Marqués de Vallejo, en el 1 OBJETIVO

que participan 30 nifios y Elcampamento posibilita el
jovenes con edades com-desarrollo de actividades IUdi-
prendidas ente 6y 2lafios. casy de ocupacién del tiempo
La actividad cuenta con libredelos chicos.

fg/,ii

Imagen de la visita.

COMPRA - VENTA DE ORO - JOYAS - RELOJES
PAGO MAS Y AL CONTADO
PUEDE RECUPERAR SUS JOYAS

EL
MURO

Muro del Carmen, 8 bajo, Logrofio (La Rioja)
Tfno. 941 273 620 - 626 929 810




