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EQUIPO INVESTIGADOR N° de investigadores: 8
Investigador Departamento (r:(?_ft(eagﬁl

Pizarro Millan, Consuelo Quimica Cu
Arenzana Ramila, Irene Quimica EPIF
Esteban Diez, Isabel Quimica Contratado Doctor
Gonzalez Saiz, José Maria Quimica Ccu
Martinez Moral, Maria Pilar Quimica EPIF
Moreta Sanchez, Cristina Quimica EPIF
Rodriguez Tecedor, Sofia Quimica EPIF

Tena Vazquez de la Torre, Maria Quimica CuU

Teresa

Lineas de investigacion

Tecnologia y control analitico de procesos industriales.

Quimiometria.

Ingenieria enoldgica.

Bioanalitica.

Analisis quimico.

Optimizacion y desarrollo de nuevos procesos de fermentacion industrial.

Desarrollo de metodologia analitica en campos medioambiental, agroalimentario y de embalajes (GC, HPLC, CE, técnicas
simbidticas).

Desarrollo de metodologia analitica para la preparacion de las muestras (MAE, PLE, FUSLE, SPE, SPME).
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Oferta cientifica y tecnoldgica

Desarrollo y mantenimiento de calibraciones de métodos instrumentales de analisis espectroscopicos (NIR, IR, UV,
RAMAN) en productos de interés industrial.

Caracterizacion y deteccion de fraudes en alimentos mediante ténicas quiométricas.

Caracterizacion de productos agroalimentarios mediante técnicas de "huella dactilar". Identificacion de marcadores.
Estudio, optimizacién y caracterizacion de procesos de envejecimiento del vino.

Disefio experimental (desarrollo y optimizacion de procesos utilizando disefio de experimentos).

Optimizacion, desarrollo y control de procesos de fermentacion industrial.

Optimizacion, desarrollo y control de procesos industriales.

Andlisis quimico (Agroalimentario, Enolégico, Ambiental y de Embalajes).

Desarrollo de métodos de andlisis basados en técnicas de separacion como cromatografia liquida y de gases, electroforesis
capilar, microextraccion en fase solida, extraccion con disolventes presurizados, extraccion asistida por microondas y
extraccion asistida mediante ultrasonidos focalizada.

Bioanalisis. Identificacion de biomarcadores.

Relaciones nacionales e internacionales

Grupo Derivados de la uva. Universidad de Sevilla. Dra. Ana Troncoso.

Grupo de investigacion de Universidad Politécnica de Catalufia. Dra. Rosa Carbé Moliner.

Grupo Elaboracion de vinagre de vino. Universidad de Cdérdoba. Dr. Isidoro Garcia Garcia.

Grupo de Mejora del proceso de acetificacién para la produccién de vinagre de vino. U. Castilla-La Mancha. Dr. Giussepe
Fregapane.

Grupo de Reactores bioldgicos y enzimaticos. Universidad de Cadiz. Dr. Domingo Cantero Moreno.
Grupo de Tecnologia de los Alimentos. Universidad Rovira i Virgili. Dr. Francisco Lopez.

Grupo Biotecnologia enologica. Universidad Rovira i Virgili. Dr. Alberto Mas Baroén.

Grupo Viticultura y Enologia. Universidad de Cérdoba. Dr. Manuel Medina.

Grupo del Dr. Francgois Barja. Department de Botanique el Biologie Vegétale. Universidad de Ginebra .
Universidad de Génova, ltalia. prof. Michele Forina.

Universidad de Marsella, Francia. prof. Roger Phan-Tan-Luu.

Norwegian Food Research Institute, Noruega. prof. Tormod Naes.

Universidad Radboud Nijmejen, Holanda. prof. Ludgarde Buydens.

Universidad de Milan-Bicoca, Italia. prof. Roberto Todeschini.

Universitat Autbnoma de Barcelona, prof. Marcelo Blanco Romia.

Universidad de Santiago de Compostela, prof. Rafael Cela Torrijos.

Universidad Rovira | Virgili, prof. Xavier Rius.
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