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TABLA DE ADAPTACION
al GRADO EN ENOLOGIA

de los Estudiantes de la Licenciatura en
ENOLOGIA

La siguiente tabla recoge todas las posibles correspondencias entre las asignaturas de la Licenciatura en
Enologia y el Grado en Enologia.

Si una asignatura esta incluida en varias correspondencias, s6lo se podra solicitar el reconocimiento de créditos
por una de las opciones. Es decir, cada asignatura superada del plan en extincién sélo puede utilizarse una vez
a efectos de reconocimiento de créditos en el plan que lo sustituye.

Las correspondencias en las que el nimero de créditos de la Licenciatura antigua sea inferior al nimero de
créditos ECTS del Grado nuevo, s6lo se podran aplicar cuando el nimero total de créditos superados de la
Licenciatura antigua sea igual o superior al total de créditos ECTS que se solicita sean computados a efectos de
acumulacioén de créditos.

Los créditos de las asignaturas no consideradas a efectos de acumulacidon de los créditos necesarios para la
obtencion del Grado nuevo y siempre que no hayan conducido a la obtencién de otro titulo oficial, tendran la
consideracién de créditos transferidos, incluyéndose en todos los documentos académicos oficiales acreditativos
de las ensefianzas seguidas por el estudiante.

Licenciatura en Enologia Grado en Enologia
Asignatura Créditos Curso Caédigo Asignatura ECTS Curso

Fperpas | S ek B EEEeR | 4 g 50 834 Empresa 5 10
Vitivinicola (1)

2031004 | Bioguimica Enologica 6 4° 438 Bioquimica Enolégica 6 2°

2031002 | Fisiologia de la vid (1) 4,5 40 433 Fisiologia de la vid 6 2°

2031003 Compo.s’,lcmn y 6 40 436 Composwlon y Evolucion 6 20
Evolucién del Vino del Vino

2032001 | Analisis y Control 6 40 437 Andlisis Quimico 9 20
Quimico (1)

2031005 | Tecnologia Enolégica 6 4° 434 Enologia | 6 2°

ZreEpee | AR B TEEE s 4,5 40 435 Enologia 11 6 20
Enolégica (1)

2031012 Prac'Elc_as Integradas 6 50 546 Pract,lc:_as Integradas 7.5 30
Enoldgicas (1) Enoldgicas

2031001 | Viticultura General 6 40 562 Viticultura General 6 3°

2033002 | Cata de vino (1) 4,5 Op 544 Analisis Sensorial 6 3°

2031009 | Microbiologia 6 40 543 | Microbiologia Enologica 6 30
Enoldgica

2032001 | AMPliacion Técnicas 4,5 40 527 | Técnicas Viticolas 6 30
Viticolas (1)

2031007 | Proteccion de vifiedo 4,5 4° 561 Proteccion del Vifiedo 4,5 o

2031006 Prac'q(;as Integradas 6 40 559 Pra}ctlcas Integradas de 6 30
de Viticultura Viticultura

2031011 Ingenieria Enoldgica 45 50 558 Ingefm_arla de Procesos 6 30
@ Enolégicos

2033005 Marketing para ) 4.5 op 551 Markgtlng Internacional 4.5 40
Empresas Vitivinicolas del vino

2031010 (Elc)onomla VIDYIEELE 4,5 4° 545 Economia y Marketing 6 o

2031013 flrf“:t'cas ) EEE R 9 50 553 Préacticas Externas 12 40
Tratamiento de

2033008 | Residuos en Industria 4,5 Op 567 Gestion de Residuos 4,5 40
Enolégica

2031016 | Normativa Vitivinicola 3 52 568 Legislacion Vitivinicola 3 4°

2031017 | Cultura Vitivinicola (1) 3 50 549 Cultura Vitivinicola 4,5 40

(1) La adaptacion de asignaturas de Enologia con menor nimero de créditos que sus correspondientes en el
Grado se hara siempre que el numero total de créditos superados de la Licenciatura en Enologia sea igual o
superior a los créditos ECTS reconocidos en el Grado de Enologia.



