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Diseño y construcción de una planta artesanal de queso de alta 
gama en el termino municipal de Logroño ( La Rioja) .

Recepción de materias 
primas

Filtrado

Higienización

Almacenamiento

Pasteurización

Llenado de la cuba

Cuajado

Corte y Desuerado

Moldeado

Desuerado

Desmolde

Salado

Oreo

Maduración

Manteca de cerdo

Hollejo de tempranillo

Cepillado

Envasado y etiquetado

Paletizado

Almacenamiento refrigerado

Polígono industrial LAS CAÑAS II, 
LOGROÑO , LA RIOJA
Suelo M2, Parcela 6.

Tecnología del proceso productivo

Obra civil

Red de saneamiento y Pluviales

Instalación de fontanería

Instalación frigorífica

Instalación eléctrica

Instalación de vapor

Instalación contra incendios

Gestión de residuos y vertidos

Superficie total de la 
parcela  6.295 m2

Superficie total 
construida  1.125 

m2

Vida útil del 
proyecto: 30 

años

Presupuesto 
general: 

911.181,68 €

Análisis de 
rentabilidad 

50% de 
ventas los 2 

primeros 
años, resto de 
años 100% de 

ventas

VAN TIR Pay Back B / I

6.213.914,96 € 26,05 % 6 años 6,82

PCC

RECEPCIÓN 
DE MATERIAS 

PRIMAS

MADURACIÓN

PASTEURIZACIÓN

QUESO 
SEMICURADO 

DOP CAMEROS

QUESO 
CURADO DOP 

CAMEROS

QUESO AÑEJO 
AL 

TEMPRANILLO

www.unirioja.es
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