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Cédigo:
20001-761M Marketing en las empresas vitivinicolas 2

Breve descripcion

En este TFM se analizara la literatura relevante sobre aspectos relativos al marketing de las empresas
vitivinicolas, posteriormente se realizara un trabajo empirico que permitira obtener conclusiones que afectan
a las decisiones de gestion en marketing de dichas empresas vitivinicolas. El trabajo también puede
circunscribirse a las actividades de marketing respecto al enoturismo.

Tutor/es Departamento/s

JORGE PELEGRIN BORONDO ECONOMIA Y EMPRESA
Idioma Requisitos

Castellano

20002-761M Formacion del coste de produccién de los vinos: analisis del costes de 1
produccidén e impacto financiero

Breve descripcion

En este TFM se pretende establecer un procedimiento cualitativo (implantable en produccién) y cuantitativo
(costes reales y estimaciones) para la determinacion de los costes de producciéon de los vinos de Rioja en
bodega. La formacidén de precios es uno de los temas mas importantes en la gestion técnica del area de
produccion y del area financiera para la determinacién de precios de venta.

Desde que los activos biolégicos (vides) se reconocen y entran en vida util, hasta que los vinos embotellados
salen al mercado, el sistema de formacion de precios debe recoger cada coste incurrido. Es este,
precisamente, el objetivo del TFM: establecer el sistema de formacion de precios desde un punto de vista
técnico (operaciones agricolas y productivas) con traslaciéon al ambito econémico financiero.

Tutor/es Departamento/s

LUIS BLANCO PASCUAL ECONOMIA Y EMPRESA
Idioma Requisitos

Castellano

Plazas:
20004-761M Integracion de Industria 4.0 en el sector vitivinicola riojano 2

Breve descripcion

Industria 4.0 es la cuarta revolucion Industrial, y social, a la que nos estamos adaptando personas y
empresas casi sin darnos cuenta, pero de manera imparable, y el sector vitivinicola no es ajeno a esta
revolucion. Se estudiara desde los puntos de vista productivo, econémico, energético y ambiental la
potencialidad de las tecnologias de 14.0 en el sector y se propondra alguna adaptacion concreta en esa linea
para un caso real o ficticio.

Tutor/es Departamento/s

EMILIO JIMENEZ MACIAS INGENIERIA ELECTRICA

MARIA PAZ DIAGO SANTAMARIA AGRICULTURA Y ALIMENTACION
Idioma Requisitos

Castellano o Inglés
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Codigo:
20005-761M Analisis de datos multivariados en el entorno Vitivinicola 2

Breve descripcion

El alumno tendra como objetivo la adquisicion de las habilidades que le

permitan el Analisis de datos multivariados en el entorno Vitivinicola.

Se formara en todas las etapas necesarias para alcanzar el objetivo marcado:

* Empleo de bases de datos para busquedas bibliograficas.

« Utilizacion de herramientas para el analisis de datos (calibracion, establecimiento de
correlaciones y clasificacion).

Tutor/es Departamento/s
CONSUELO PIZARRO MILLAN QUIMICA

JOSE MARIA GONZALEZ SAIZ QUIMICA
Idioma Requisitos
Castellano

20006-761M Caracterizacion de levaduras Saccharomyces cerevisiae en condiciones 1
de fermentacion aerébica

Breve descripcion

Se realizara el fenotipado y caracterizacion de distintas cepas de Saccharomyces cerevisiae en biorreactores
en condiciones de fermentacion aerébica con el propoésito de obtener levaduras adecuadas para la reduccion
del grado alcohélico

Tutor/es Departamento/s

ANA ROSA GUTIERREZ VIGUERA AGRICULTURA Y ALIMENTACION
JORDI TRONCHONI LEON

Idioma Requisitos

Castellano

Codigo:

20007-761M Evaluacion de la respuesta al oidio en variedades minoritarias de vid 1

Breve descripcion

El trabajo consiste en el estudio de la respuesta diferencial de una coleccién de variedades minoritarias de
vid recuperadas de la Peninsula Ibérica . Las técnicas a desarrollar consistiran en la propagacion del aislado
del hongo, inoculacion, y la realizacion de ensayos in vitro para la determinacion del indice de severidad de
la enfermedad segiin metodologia OIV (cédigo 455).

Tutor/es Departamento/s

CRISTINA MENENDEZ MENENDEZ AGRICULTURA Y ALIMENTACION
Idioma Requisitos

Castellano

Fechay hora
28/11/2019 10:54
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Plazas:

20008-761M Analisis de marcadores moleculares ligados a la resistencia al oidiode la | 1
vid

Breve descripcion

El alumno de TFM realizara la evaluacion de germoplasma de vid para la identificacion de potenciales
resistencias en las accesiones de la coleccion. La técnicas a realizar incluyen la extracciéon de ADN, la
realizacion de PCR con cebadores especificos y el andlisis del patron electroféretico. El estudio se completa
con la evaluacion de la respuesta in vitro en aquellas accesiones con perfiles compatibles con la
resistencia.

Tutor/es Departamento/s

CRISTINA MENENDEZ MENENDEZ AGRICULTURA Y ALIMENTACION
Idioma Requisitos

Castellano

Fechay hora
28/11/2019 10:54
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Cédigo: | Alumnols
20003-761M Elaboracion de vinos de Maturana tintaen | SARA ARNAEZ LOYO
diferentes envases

Breve descripcion

El objetivo de este trabajo es elaborar vinos de Maturana tinta utilizando diferentes envases durante la
fermentacion alcohdlica y conservacion del vino: depdsitos de acero inoxidable, tinajas y barricas.

Se analizara el efecto de las diferentes elaboraciones en las caracteristicas sensoriales y quimicas de los
vinos obtenidos.

Tutor/es Departamento/s

ZENAIDA GUADALUPE MINGUEZ AGRICULTURA Y ALIMENTACION
M? BELEN AYESTARAN ITURBE AGRICULTURA Y ALIMENTACION
Idioma Requisitos

Castellano

Fechay hora
28/11/2019 10:54



