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LUCIA GONZALEZ-ARENZANA, del Instituto de Ciencias de la Vid y el Vino (ICVV), ganadora
del ENOFORUM CONTEST 2021

Ha concluido el proceso de evaluacién de los trabajos
de investigacion presentados al Enoforum Contest
2021, un concurso virtual global dirigido a la
comunidad cientifica del sector vitivinicola. Mas de 100
trabajos cientificos de diferentes paises han
participado en la edicién 2021 del Premio, 42 de los
cuales fueron seleccionados por el Comité Cientifico,
compuesto este afio por 86 investigadores de 17
paises, para ser presentados oralmente en Enoforum
Web Conference 2021. Durante los tres dias de
Enoforum Web Conference, que se celebré online del
23 al 25 de febrero, los autores de los 42 trabajos
mejor calificados preseleccionados para el premio

presentaron su investigacion mediante un formato s LY
M ET

flash-talk centrado en los resultados practicos. El F',".""' ,:":'-3-
congreso digital ha tenido una amplia resonancia -
entre los técnicos de todo el mundo, alcanzando un
gran éxito con mas de 5500 participantes. La
caracteristica distintiva del Enoforum Contest es el

papel principal otorgado a agrénomos y enélogos en

la eleccion de los ganadores a través de la evaluacion

de las ponencias en tiempo real durante el congreso.

El premio ha sido concedido a Lucia Gonzalez-Arenzana del Instituto de Ciencias de la Vid y el Vino (ICVV), con sede en La Rioja (Espafia), que ha
llevado a cabo el trabajo de investigacién “Plasma frio a presion atmosférica para la eliminacion de Brettanomyces de la madera de roble”
junto con los coautores Ana Sainz-Garcia, Ana Gonzalez-Marcos, Rodolfo Mugica-Vidal, Ignacio Muro-Fraguas, Rocio Escribano-Viana, Isabel Lépez-
Alfaro, Fernando Alba-Elias y Elisa Sainz-Garcia.En la industria enoldgica, el mantenimiento y saneamiento de las barricas de roble se ha convertido en
una tarea fundamental. La madera tiene una estructura porosa que facilita la penetracién no solo del vino, sino de los microorganismos que contiene,
como la levadura contaminante Brettanomyces bruxellensis. El método mds utilizado para la desinfeccion de las barricas consiste en quemar pastillas de

azufre, sin embargo, existe una directiva europea que limitard esta prdctica, aun cuando no se haya encontrado una alternativa eficaz. Esta investigacion es



parte de un proyecto que estudia la aplicacién de plasma frio a presién atmosférica (APCP) para la desinfeccion de las duelas de madera de roble El
premio de 10.000 € se concede al fondo de investigacién del ganador y el trabajo de investigacion se presentara de forma detallada en los

préximos eventos Enoforum en EE. UU. e Italia.
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