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PRESENTACION

La Universidad de La Rioja quiere intensificar su compromiso con la sociedad
y para ello estd adoptando nuevas acciones que le acerquen e impliquen aun
mas en la vida social y cultural de nuestra Comunidad Auténoma.

Con motivo de la celebracién del | Centenario de Cenicero Ciudad en el afio
2003 se iniciaron los cursos de Otofio de Enologia. Dada la favorable acogida
que tuvieron y con el objetivo de afianzar esta cita anual entre el mundo
académico y el sector vitivinicola, se convoca el Il Curso de Otofio de Enologia
“Ciudad de Cenicero”. Este curso surge asi de la colaboracién entre la Universidad
de La Rioja y el Ayuntamiento de Cenicero, y cuenta con I3 colaboracion vy el
patrocinio de diferentes empresas vitivinicolas ubicadas en Cenicero.

Se trata de una ocasion para que los estudiantes universitarios puedan tomar
contacto con diversos aspectos del mundo laboral y conozcan uno de los
sectores productivos que tiene una especial relevancia en la Comunidad
Auténoma de La Rioja. Por otra parte, técnicos del sector y productores
interesados pueden conocer algunas de las lineas de investigacion que se
llevan a cabo en la Universidad de La Rioja.

DESTINATARIOS

Titulados y alumnos de Enologia, Ingenieria Técnica Agricola y Quimica.
Técnicos relacionados con el sector enoldgico.
Personas interesadas en el mundo de la Enologia.

N° DE HORAS:
20 horas.

FECHAY LUGAR:

Del 21 al 26 de noviembre, Cenicero (La Rioja).

Sesiones Tedricas: Salén de Actos de Bodegas Riojanas S.A., Cenicero.
Sesiones Practicas: Alcoholera de I3 Rioja Ebro y Duero, Bodegas Riojanas y
vifiedos de Bodegas Riojanas, Bodegas Martinez Laorden.

PROGRAMA

LUNES 21 DE NOVIEMBRE
18:15 h. Inauguracion del lll Curso de Otoiio de Enologia ‘Ciudad de Cenicero’
Excmo. Sr. D. Eduardo Ferndndez Garbayo,
Vicerrector de Investigacion de la Universidad de La Rioja.
D. Lorenzo Francia Gonzalez,
Alcalde de la Ciudad de Cenicero.

18:30 h. Viticultura de precision. Modelos de control de vifiedos
Dr. José Hidalgo Togores,
Bodegas Bilbainas.

20:00 h. Vinos artificiales y vinos facticios
D. Carlos Coello Martin,
Universidad de La Rioja.

MARTES 22 DE NOVIEMBRE

16:30 h. Visita comentada de la Alcoholera de La Rioja, Ebro y Duero
D. Roberto Estecha Fernandez,
Ingeniero Técnico Agricola y Enclogo.

18:30 h. Visita de la Bodega Martinez Laorden. Degustacion de sus vinos

P SN
MIERCOLES 23 DE NOVIEMBRE
18:30 h. Vitivinicultura Ecoldgica
Dr. Juan Carlos Sancha Gonzalez,
Universidad de La Rioja.

20:00 h. Vino y salud. El vino es algo mds que alcohol
Dra. Carmen Ancin Azpilicueta,
Universidad Publica de Navarra.

JUEVES 24 DE NOVIEMBRE

18:30 h. La Denominacion de Origen Calificada Rioja y su Consejo Regulador
D. José Luis Lapuente Sanchez,
Secretario General del Consejo Regulador.

20:00 h. Mesa Redonda
Organizacion Interprofesional del Vino de Rioja. Evolucion. Retos
Excmo. Sr. D. Javier Erro Urrutia,
Consejero de Agricultura y Desarrollo Econémico del Gobierno de La Rioja.
D. Victor Pascual Artacho,
Presidente del Consejo Regulador DOCa Rioja y Presidente de la
0Organizacion Interprofesional del Vino de Rioja.
D. José Angel Alegria Hernandez,
Presidente Regional de ASAJA y Vicepresidente Nacional de ASAJA.
D. Santiago Frias Monje,
Director General Adjunto de Bodegas Riojanas.

VIERNES 25 DE NOVIEMBRE

18:00 h. Visita al Complejo Cientifico Tecnoldgico de la UR. Presentacion
de La Facultad de Ciencias, Estudios Agroalimentarios e Informatica.
llma. Sra. D? Rosario Garcia Gomez,
Decana de la Facultad de Ciencias, Estudios Agroalimentarios e
Informatica de la Universidad de La Rioja.

18:30 h. Visita a los laboratorios de Investigacion y Bodega Experimental
Explicacion de las lineas de Investigacién en Viticultura y Enologia por
investigadores de la UR.

SABADO 26 DE NOVIEMBRE
10:30 h. Cata y visita comentada en Bodegas Riojanas.
D. Felipe Nalda Frias,
Director de Produccién de Bodegas Riojanas y
D. Manuel Ruiz Herndndez,
Ingeniero Agrénomo.

12:30 h. Entrega de Diplomas y Clausura del Curso.
Excmo. Sr. D. Javier Erro Urrutia,
Consejero de Agricultura y Desarrollo Econémico del Gobierno de La Rioja.
Excmo. Sr. D. José Martin y Pérez de Nanclares,
Vicerrector de Relaciones Internacionales e Institucionales de la UR.
D. Lorenzo Francia Gonzélez,
Alcalde de Ia Ciudad de Cenicero.
D. Victor Pascual Artacho,
Presidente del Consejo Regulador DOCa Rioja y
Presidente de |3 Organizacion Interprofesional del Vino de Rioja.

INSCRIPCION

1) Alumnos de la Universidad de La Rioja: entregar Ia ficha de inscripcion
antes del jueves 17 de noviembre a los profesores coordinadores del
Curso:

Dra. Purificacion Ferndndez Zurbano. Departamento de Quimica.
Complejo Cientifico Tecnoldgico. Universidad de La Rioja.
puri.fernanzez@dgq.unirioja.es

Dr. Rafael Francia Verde. Departamento de Quimica.
Complejo Cientifico Tecnoldgico. Universidad de La Rioja.
rafael.francia@dq.unirioja.es

Dra. Marta Dizy Soto. Departamento de Agricultura y Alimentacion.
Complejo Cientifico Tecnoldgico. Universidad de La Rioja.
marta.dizy@dgq.unirioja.es

La inscripcion para los alumnos de la UR es gratuita adjuntando una
fotocopia del carnet de estudiante. Se concederd un crédito docente 3
los alumnos que participen en todas las sesiones del curso.

2) Otros participantes: entregar la ficha de inscripcion antes del jueves 17
de noviembre en el Ayuntamiento de Cenicero (de 8 de la mafana a las
3 de la tarde).

Deberdn adjuntar justificante de haber ingresado el precio del curso (30
Euros) en la siguiente cuenta de La Caixa: 2100 4209 19 2200007256.
Se debe indicar en el ingreso el nombre y apellidos del participante y
Il Curso de Otofo de Enologia “Ciudad de Cenicero”.

CERTIFICACION

La Universidad de La Rioja expedird el correspondiente diploma de
participacion en el curso.



