UNIVERSIDAD
DE LA RIOJA

GUIA DOCENTE
Curso 2011-2012

LUIEWE B Grado en Enologia Codigo : 703G

Centro: Facultad de Ciencias, Estudios Agroalimentarios e Informatica
DJICTeI(e] I C/ Madre de Dios, 51

Teléfono: +34 941 299 607 WEEYEM +34 941 299 611 Wefe)g=ToN=[Ieu o] q[[ofo}

Codigo postal:
decanato.cai@unirioja.es

Director del Grado: Belén Ayestaran lturbe
Teléfono: +34 941299 725 LN CIRigelyl[¢ol helen.ayestaran@unirioja.es

Despacho:  palig =e[ii[oMM Edificio Cientifico Tecnoldgico

Fdo.: Belén Ayestaran Iturbe

En Logrofio a 1 de julio de 2011



http://www.unirioja.es/index.shtml�

UNIVERSIDAD
S DE LA RIOJA

Grado en Enologia

GUIA DOCENTE
Curso 2011-2012

LU Grado en Enologia ‘ 703G

IXSiEWlEE Fisiologia de la Vid ‘ 433

Materia: Viticultura

Maodulo: Formacién especifica

(o= =Tl Obligatorio 20 20 ‘
Créditos ECTS: _Horas presenciales: MHoras de trabajo autbnomo estimadas: m

Idiomas en los que se imparte: SR

Idiomas del material de lectura o audiovisual: ‘ Espafiol, Inglés

Departamentos responsables de la docencia:

Departamento de Agricultura y Alimentacion R101

DI W(ssI Edificio Cientifico Tecnoldgico, ¢/ Madre de Dios 51
T 34 941 299 720

Codigo postal:

Correo electronico:

Profesores

Profesor responsable de la asignatura: REEEIRIIENENEEES
Teléfono: +34 941 299 753 WSfeJi 0N CIRigolal [/l rafacl.tomas@unirioja.es

Despacho: vy =e[iiTv[sHM Edificio Cientifico Tecnolégico

Horario de tutorias:

Nombre profesor: Encarnacion Nufiez Olivera

Teléfono: +34 941 299755 NOIg-To Il i(o]a(eoR
Despacho: 2219 =efi{lv[sHM Edificio Cientifico Tecnoldgico

Horario de tutorias:

Encarnacion.nunez@unirioja.es

Fisiologia de la Vid 1



UNIVERSIDAD
DE LA RIOJA

Grado en Enologia

Descripcion de contenidos:

- Ciclos vegetativos de la vid.

- Estado hidrico de la vid.

- Sistema radicular de la vid.

- Nutricién y absorcion mineral.

- Procesos que proporcionan materia y energia: Fotosintesis y respiracion. Factores que las
regulan.

- Metabolismo secundario vegetal.
- Migracion y reparto de los productos de fotosintesis.
- Crecimiento y desarrollo de las bayas.

- Fisiologia en condiciones de estrés.

Requisitos previos:

- Conocer la estructura y funcion de las biomoléculas y su integracién en la estructura vegetal.

- Conocer los sistemas bioldgicos, la integracion de los diferentes niveles de organizacion y la
funcion de los mismos.

- Destreza en el manejo de técnicas de laboratorio y de cultivo de plantas.

Relacién de asignaturas que proporcionan los conocimientos y competencias requeridos:
- Biologia

La asignatura Fisiologia de la vid pretende que el alumno conozca y domine los conceptos basicos de la fisiologia vegetal
en general, y mas concretamente centrados en la fisiologia de la vid. Asi se trataran aspectos basicos como la nutricién
hidrica y mineral, los procesos que general energia en la planta, la formacion y reparto de los productos de fotosintesis, etc.
Conocer la fisiologia de la planta es imprescindible para poder abordar otras asignaturas relacionadas como son la
Viticultura o la Enologia.

Competencias:

Competencias generales

- GL1: Capacidad de analisis y de sintesis

- G2: Capacidad de organizar y planificar

- G3: Comunicacion oral y escrita en la propia lengua

- G4: Manejo y comprension de textos cientificos en inglés.

- G7: Trabajo en equipo

- G8: Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos en la practica
- G9: Razonamiento critico

- G11: Habilidad para trabajar de forma autbnoma

- G12: Preocupacion por la calidad

- G13: Sensibilidad hacia los temas medioambientales
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Competencias especificas

- E4: Capacidad para organizar y controlar la producciéon y recoleccién de uva de calidad en
funcion del tipo de producto a obtener y de la legislacion aplicable, integrando conocimientos
agricolas y criterios medioambientales.

- E7: Capacidad para realizar el control analitico y sensorial rutinario o especifico en vifiedo y
bodega, interpretar los resultados y establecer las prescripciones adecuadas para cada
circunstancia.

Resultados del aprendizaje:

- Demostrar conocimiento sobre los procesos fisiolégicos basicos para la planta (fotosintesis,
respiracion, relaciones hidricas, nutricion mineral) y su influencia en la productividad.

- Demostrar conocimientos sobre los factores ambientales que influyen en el vifiedo, las respuestas
fisioldgicas de la planta y las aptitudes de los principales portainjertos y variedades de vinifera.

- Participar en investigaciones o ensayos orientados a favorecer el progreso de la viticultura.

- Comunicar los conocimientos adquiridos de un modo comprensible y coherente.

Temario
PROGRAMA TEORICO

I.- Introduccion.

Tema 1.- La vid y sus ciclos vegetativos.

Il.- Transporte y translocacion de agua y solutos en la vid.

Tema 2.- El potencial hidrico. El sistema suelo-planta- atmdsfera.

Tema 3.- El sistema radicular de la vid. Estructura, crecimiento y desarrollo de las raices.
Tema 4.- Absorcién de agua por las raices. Transporte de agua en la planta. Transpiracién.
[1I.- Nutricién mineral.

Tema 5.- Nutrientes esenciales en la vid y metabolismo mineral.

Tema 6.- Metabolismo y funciones de los elementos esenciales en la vid. Deficiencias. Desdrdenes nutricionales.
Tema 7.- Absorcién mineral. Absorcion radicular y foliar. Regulacién. Redistribucién.

IV.- Bioguimica y metabolismo de la vid.

Tema 8.- Fotosintesis y respiracion. Conceptos generales.

Tema 9.- Fotosintesis neta. Factores que la regulan; ambientales e internos.

Tema 10.- Migracion de productos de fotosintesis. Transporte floematico.

Tema 11.- Reparto de los productos de fotosintesis. Condicionantes y problemas.

Tema 12.- Metabolismo secundario. Defensa frente a patdgenos.

V.- Crecimiento y desarrollo.

Tema 13.- Factores que afectan al desarrollo. Factores internos.

Tema 14.- Factores que afectan al desarrollo. Factores externos.

Tema 15.- Crecimiento y desarrollo de las bayas.

VI.- Fisiologia del estrés.

Tema 16.- Fisiologia de la vid en condiciones de estrés.
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PROGRAMA PRACTICO

1.- Ciclo de desarrollo de la vid.

2.- Cultivos en condiciones de estrés hidrico y deficiencias minerales.

3.- Deficiencias minerales: Fe y N. Soluciones nutritivas.

4.- Radiometria.

5.- Extraccion y cuantificacion de pigmentos fotosintéticos en hojas de vid.
6.- Medidas de fotosintesis en vid: OJIP y Li-Cor.

7.- Extraccion y cuantificacidn de metabolitos secundarios en hojas de vid.
8.- Medida del estado hidrico de la vid: potencial hidrico y CHR.

9.- Andlisis de nutrientes en hojas: preparacion de las muestras.

10.- Andlisis de nitrégeno total en hojas.

11.- Anélisis de contenido en Fe en hojas.

12.- Discusion de resultados de los ensayos en condiciones de estrés.

Bibliografia

Libros:

- Azcon-Bieto, J. y M. Talon (2000). Fundamentos de Fisiologia Vegetal. McGraw-Hill  Interamericana. Madrid.
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- Guardiola Barcena, J.L. & Garcia Luis, A. 1990. Fisiologia Vegetal I. Nutricién y transporte. Ed. Sintesis. Madrid.
- Hidalgo, L. (2002). Tratado de viticultura general. Ed. Mundi-Prensa. Madrid.

- Hidalgo Togores, L. (2011). Tratado de Enologfa. Ed. Mundi-Prensa. Madrid.

- Huglin, P. (1986). Biologie et ecologie de la vigne. Ed. Payot Laussane. Paris.

- Martinez de Toda, F. (1991). Biologia de la Vid. Ed. Mundi-Prensa. Madrid.
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Publicaciones Periddicas:

AMERICAN JOURNAL OF ENOLOGY AND VITICULTURE

AUSTRALIAN GRAPEGROWER WINEMAKER

BULLETIN DE L' OIV

CIENCIA Y TECNOLOGIA VITIVINICOLA (PORTUGAL)

JOURNAL INTERNATIONAL DES SCIENCES DE LA VIGNE ET DU VIN
REVUE SUISSE DE VITICULTURE, ARBORICULTURE ET HORTICULTURE
RIVISTA DI VITICOLTURA E DI ENOLOGIA

SOIL SCIENCE AND PLANT NUTRITION

SOUTH AFRICAN JOURNAL FOR ENOLOGY AND VITICULTURE
VIGNEVINI: RIVISTA ITALIANA DI VITICOLTURA E DI ENOLOGIA
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Metodologia

Modalidades organizativas: Métodos de ensefianza:

- MOL1: Clases tetricas - MEL: Leccién magistral

- MO2: Seminarios - ME2: Estudio de articulos cientificos

- MO3: Clases practicas - MES3: Realizacion de practicas de laboratorio y campo

- MO5: Tutorias

- MOT: Estudio y trabajo auténomo del alumno

Organizacion

Actividades presenciales: \ Horas
- Clases tedricas 29

- Seminarios 5

- Clases précticas 24

- Examen escrito

HN

Total horas presenciales

‘ Horas

Actividades no presenciales (trabajo auténomo): estimadas

- Estudio auténomo individual o en grupo. Preparacion de las practicas y estudio autonomo de las

mismas. Preparacién en grupo de un trabajo sobre un articulo cientifico. Actividades en hiblioteca. 0

Total horas estimadas de trabajo autbnomo

Total horas estimadas 150

Evaluacion

: i , S , , 4 Recuperable/N
Sistemas de evaluacion: Comun para todas las titulaciones donde se imparta la asignatura sobre bl

total 0 Recuperable

Pruebas escritas (evaluacién continua) 10 No Recuperable
Realizacién y presentacion de un seminario 20 Recuperable
Prueba escrita final (teoria) 50 Recuperable
Prueba escrita final (practicas) 20 Recuperable

Comentario:

Para los estudiantes a tiempo parcial (reconocidos como tales por la Universidad), las actividades de evaluacion no
recuperable podran ser sustituidas por otras, a especificar en cada caso. Esta posibilidad se habilitara siempre y cuando la
causa que le impida la realizacion de la actividad de evaluacion programada sea la que ha llevado al reconocimiento de la
dedicacion a tiempo parcial.

Criterios criticos para superar la asignatura:

Para superar la asignatura se necesitara obtener 5 puntos de un total de 10 posibles, obtenidos segun las proporciones de
cada apartado de la evaluacién expresadas anteriormente.

Para que puedan sumarse las calificaciones obtenidas en cada uno de los apartados de la evaluacion debera obtenerse en
cada apartado un minimo del 30 % de la nota.
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